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Quiénes Sómos?
Green Sprouts S.A.S es una empresa dedicada a la selección, 
procesamiento y empaque de especias, frutas y vegetales frescos. 
Nuestro compromiso es ofrecer productos de alta calidad, frescura y 
trazabilidad, garantizando la satisfacción de nuestros clientes y el 
cuidado del medio ambiente. Contamos con un equipo profesional y 
tecnología de punta para cumplir con los más altos estándares del 
mercado.

Misión
Proveer productos frescos, saludables y de calidad superior, mediante 
procesos e�cientes y sostenibles, que satisfagan las necesidades de 
nuestros clientes y contribuyan al bienestar de las comunidades 
donde operamos.. 

Visión
Ser reconocidos como líderes en la industria de la empacado y 
maquila de especias, frutas y vegetales, destacándonos por nuestra 
innovación, compromiso con la calidad y responsabilidad social y 
ambiental. 



Recepción
NUESTROS PROCESOS

Empaque

Inspección y control de calidad en la llegada de los productos, asegurando que 
cumplan con los estándares establecidos. 

Selección
Clasi�cación y selección cuidadosa de los productos, eliminando aquellos que no 
cumplen con los requisitos de calidad.

Uso de técnicas modernas y materiales adecuados para mantener la frescura, 
aroma y sabor de cada producto.

Resguardo de
Producto

Almacenamiento en condiciones controladas que garantizan la conservación 
óptima hasta su despacho.



Contáctenos

contacto@greensprouts.com.co

+57 3184948012

Calidad

Trazabilidad

La calidad es nuestro pilar fundamental. Realizamos controles 
constantes en cada etapa del proceso, desde la selección hasta el 
empaque, para garantizar productos frescos, seguros y con las 
mejores propiedades organolépticas.

Implementamos un sistema riguroso de trazabilidad que nos permite 
seguir cada lote desde su origen hasta el producto �nal, asegurando 
transparencia, seguridad alimentaria y cumplimiento con las 
regulaciones internacionales.

Productos
Estamos habilitados por el ICA para trabajar con:
•Especias: Tomillo, Estragón, Laurel, Romero, Menta, Orégano, 
Albahaca, Cebollín.
•Vegetales y Frutas: Col de Bruselas, Alcachofa, Ñame Diamante, Ñame 
Espino, Aguacate, Aguacate Haas, Uchuva, Gulupa, Granadilla, 
Maracuyá, Tomate de Árbol.
•Otros: Feijoa, Arándano.


	1.pdf
	2.pdf
	3.pdf
	4.pdf

